Diinyaca Unlii Gurme Haldun Tiizel Giimishane Universitesi’ne Konuk Oldu
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Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari bévliimii
tarafindan Gastronomiyi farkli konu ve konuklarla ele alan soéylesi etkinliginin
son serisine iinii iilkemiz sinirlarini asan gurme Haldun Tiizel konuk olarak
katildxi.

Cevrimici olarak diizenlenen etkinligin moderatérligini Turizm Fakiltesi 0gr.
Gér. Rifat Pir yapti. Turizm Fakiiltesi Dekan Yrd. Dr. 0gr. Uyesi Ismail Calik ve
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélum Baskani Dr. 0gr. Uyesi Eray Polat’in da
hazir bulundugu etkinlige, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolumi o6grencilerinin
yanil sira Siran Mustafa Beyaz MYO Ascilik boliumi ogrencileri de ilgi gdsterdi.
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“Gastronomi Yazarligi ve Tirk Mutfak Kulturu konu basligindaki etkinlikte
konusan Haldun Tizel, Turk mutfaginin dinyada yeteri kadar bilinmedigini, c¢ok
farkli kiltirlerden izler tasiyan ve yemek cesitliligi acisindan cok zengin olan
Tirk mutfaginin uluslararasi mecralarda doner-baklava-kebap licgenine sikismis
oldugunu ve bu sekilde tanindigini dile getirdi. Dinyada gastronomi turizminin
gelistigini ve Tirk mutfaginin zengin yapisi ile turistleri cok rahatlikla
cezbedecegini ifade eden Tizel, bunu basarabilmek icin bazi yemek ya da tatli
cesitlerinin ginlimiz insanina hitap edebilecek tarzda yeniden ele
alinabilecegini s6zlerine ekledi. Bu baglamda 6rnek olarak baklavadaki seker
oraninin ya da kebaplardaki aci oraninin azaltilabilecegini giindeme getirdi.
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari B6lim Baskani Dr. Ogr. Uyesi Eray Polat ise
Tizel’e ek olarak, ginimiz tiketicilerinin ve turistlerinin deneyim odakli
urinlere yénelmesi nedeniyle Tirk mutfagina yonelik pazarlama calismalarinda,
deneyimsel pazarlama unsurlarinin kullanilabilecegine parmak basti. Tizel de bu
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kapsamda sokak lezzetlerinin kolaylikla islevli hale getirilebilecegini ifade
etti.

Tizel, etkinligin bir diger konu basligi olan “Gastronomi Yazarligi” hakkinda
ise sunlara degindi:

“Gastronomi yazarligi, gastronomi yazmak ve yemek tarifleri yazmak seklinde iki
baslik altinda incelenmelidir. Yemek tarifleri yazmak, glnumiuzde artik bir trend
unsuru haline geldi ve ilgili/ilgisiz her kesimden insan buna giristi. Ancak
kimi yayinlar istenen doyuruculugu okuyucuya sunmaktan uzaktir. Bu nedenle
yetkin olan insanlar buna yonelmeli ve konuya oldukca hassas bir sekilde
yaklasmalidir. Gastronomi yazmak ise daha mesakkatli bir sirectir. Cinki
gastronomi yazmak sadece yemek tarifleri yazmaktan 6te, yemeklerin hikayesini de
ortaya koyma ve bunu okuyucuya ilgi cekici bir sekilde aktarabilme siirecidir.
Diger taraftan gastronomi yazarligi, diger alanlardaki yazarlik silirecine gore
daha maliyetli olabilmektedir. Cinki bir yemek yapildiktan sonra fotograflama
asamasinda kimi zaman istenen karelerin elde edilememesi, yemek yapim siirecinin
en basindan itibaren tekrarlanmasini gerektirebilmektedir. Bu da maliyeti
artiran bir unsur olarak karsimiza c¢ikmaktadir.”

italya merkezli Slow Food organizasyonuna iyeligi bulunan bir gurme olan Haldun
Tuzel, 600 yillik Fransiz dernegi Chaine des Rotisseurs (Gastronomi Birligi
Rotisérler Zinciri Dernegi) tarafindan soévalye unvani verilmistir. Bunun yaninda
Haldun Tizel, Milliyet Favori Lezzetler Gazetesi’'nde uzun yillardir koése
yazarligi da yapmaktadir.

Keyifli bir sohbet ortaminda gecen ve iki saatlik slireyi asan cevrimici
etkinlik, bundan sonraki slrec¢te Gimishane’de, Turizm Fakiiltesi’'nde yilz ylze
yapilabilmesi temennileri ile son buldu.

Haldun Tizel’in 6grencilere bilgi ve tecriibelerini aktardigi etkinlik hakkinda
Rektdr Prof. Dr. Halil Ibrahim Zeybek su aciklamalari yaptui:

“Gastronomi ve Mutfak Sanatlari bolumumiz tarafindan belirli aralikla dizenlenen
‘Cevrimici Gastronomi Soéylesileri’nin bu son serisinde diinyaca uUnli gurme Haldun
Tizel beyefendiyi konuk etmekten ayri bir mutluluk duyduk. O§rencilerimizin
sektorel tecribelerin ve bilgi birikimlerin yani sira gastronomi kdlturdnin de
yaygin bir sekilde aktarildigi bu programdan biyik keyif aldiklarina inaniyorum.
Ulkemiz cografi ve kiiltirel yapisi bakimindan dinyanin en zengin gastronomisine
sahiptir. Bu gastronomi kiltirinin de turizm ile harmanlanmasi Ulkemizin
gelisimi ve tanitimi acisindan blylk bir firsattir. Gumishane Universitesi
olarak o6ncelikli olarak bdlgemizde ve sonrasinda da Ulkemizde olmak (zere bu
zenginligi turizme kazandirmak istiyoruz. Turizm Fakiltesi Gastronomi ve Mutfak
Sanatlari boéldmiz bu yénde seri sekilde cevrimic¢i etkinlikler dizenleyerek,
ogrencilerimizin ufkunu agmaktadirlar. Bundan dolayi halen devam etmekte olan
salgin dolayisiyla cevrimici olarak dizenlenen etkinlikler ve bdylesi degerli
konuklari bizlerle bulusturan bélimimizi kutluyorum. Engin bilgisi ve
tecrubesiyle bizlerle bulusan Sayin Haldun Tuzel beyefendiye de aramizda
bulunmasindan ve 6grencilerimize vakit ayirmasindan dolayi cok tesekkiir
ediyorum.”
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