GU’DE “GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU” ACILDI

Yiksekdgretim Kurulu’nun (YOK) karariyla Turizm Fakiltesi’nde bir bdlim daha
2020-2021 Egitim-0gretim Giz Dénemi itibariyle égrenci alarak aktif hale
geliyor.

Turizm Fakiiltesi biinyesinde yer alan boéliimlerden Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Boliimii, biinyesindeki akademik kadronun tamamlanmasiyla birlikte 2020-2021
Egitim-Ogretim Giiz Dénemi itibariyle 40 6grencisi karsilamanin heyecanini
yasiyor.

Dr. 0gr. Uyesi Fazil Kaya’nin bolime iliciincii 6gretim lyesi olarak atanmasiyla en
az Uc 6gretim lyesi sarti ve diger sartlari saglayan bdlimiin, YOK tarafindan
aktif hale getirilmesi kararlastirildi. Bolim blinyesinde, halihazirda turizm
alaninda doktora unvanina sahip olan Gastronomi ve Mutfak Sanatlari B&élumi
Baskani Dr. 0gr. Uyesi Eray Polat ve Dr. 0§r. Uyesi Murat Odemis ile ayrica 0gr.
G6r. Rifat Pir gbrev yapmaktadir.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimi agirlikli olarak uygulamali bir alan olup,
bolimin amaci; mezun 6grencilerin konaklama isletmeleri bilinyesinde yer alan
mutfak departmaninda ya da bagimsiz olarak faaliyet gdsteren yiyecek-icecek
isletmelerinde bas asci veya asci olarak ya da yOnetici pozisyonunda istihdam
edilebilmelerini saglamaktir. Ayrica bolimin diger bir amaci da, girisimci
olarak sektérde yer almayi hedefleyen 6grencilerimizin sektori ve mutfagi iyi
taniyan bir profesyonel olarak kendi yiyecek-igecek isletmelerini kurabilecek
yonetsel bilgi ve beceri kazanmalarini saglamaktir. Bu bolimden mezun olanlar,
mutfak sanatiyla ilgili farkli alanlarda da istihdam olanagi bulabilecekler.
Sadece “guzel yemek” seriveninin 6tesinde mutfagin bir bitin olarak yonetilmesi
ve buna sanat unsurlarinin da dahil edilerek sunulmasini amaclayan bdlimde,
egitim mutfagi “sicak ya da soguk mutfak” ve “pastane ve unlu mamuller” initesi
olarak planlanmis olup, bir mutfakta olmasi gereken tim arac¢ gerecleri icerecek
sekilde dizenlenmeye gayret ediliyor.

Bolumin acilmasina dair aciklamalarda bulunan lniversitemiz Rektérli Prof. Dr.
Halil Ibrahim Zeybek, “Universitemizde Turizm Fakiiltesi biinyesinde yer alan
bolimlerden Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimi’niin 6grenci alimina dair YOK'e
yaptigimiz basvurumuz sonuclandi. Boylelikle bu boélimimiz yeni donemde
ogrencilerini alacaktir. Bilindigi lzere son ddonemlerde giderek popillerligi
artan ve istihdam alani giderek genisleyen bir bélim olan Gastronomi ve Mutfak
Sanatlari BOoludmi, dniversitemizin ve Turizm Fakiltesi’'nin vizyonunu daha da


https://gumushanedenhaber.com/gude-gastronomi-ve-mutfak-sanatlari-bolumu-acildi/

ileriye tasiyacak bir potansiyel barindirmaktadir. Bizler de bu potansiyeli
yakalamak adina bir calisma baslattik. Hizli bir sekilde tamamladigimiz akademik
kadromuzun yani sira 06grencilerimizin egitimlerini gdérecegi ve ayni anda 80
ogrencinin uygulamali egitim alabilecegi mutfagin hazirlanmasina yonelik hummali
bir calaisma ylritiyoruz. Hazirligi devam eden bu mutfagimizda es zamanli olarak
40 6grenci sicak ya da soguk mutfak egitimi, 40 o6grenci ise pastane ve unlu
mamuller egitimi alabilecektir. Hazirliklarin 2020 Eylul ayi itibariyle
tamamlanmas1i ve yeni gelen 6grencilerimize hizmet vermesi planlaniyor.
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari boélumi, is olanaklari konusunda da bircok
sektorden daha rahat bir pozisyonda yer aliyor. Odrencilerimiz mezun olduktan
sonra tercihlerine gére otellerde, restoranlarda, turistik gemilerde, gastronomi
ile ilgilenen medya kuruluslarinda ve kamu kuruluslarinda cok rahatlikla is
sahibi olabilirler. Bolimin basta Gumishanemizin yéresel yemekleri olmak lizere
Ulkemiz turizmine yeni bir boyut kazandiracagina ve onemli katkilar sunacagina
inaniyorum. Bu amacla da yeni ddnemde 6grencilerini alacak olan Gastronomi ve
Mutfak Sanatlari Bolimi’nin hayirli ve ugurlu olmasini diliyor, emegi gecen
herkese tesekkir ediyorum” seklinde gorislerini dile getirdi.
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