Giimiishane’nin Akademik Asc¢ilari Tiirkiye Ikincisi Oldular

Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Boliimii
o6grencileri ilk defa katildiklari “Uluslararasi Gida ve Yiyecek-Icecek Fuari”
yemek yarismasinda Tiirkiye ikincisi olarak biiyiik bir basariya imza atti.
Antalya ANFAS Fuarciligin ev sahipliginde Antalya Gastronomi Egitimcileri
Birligi (AGEB) ve Tirkiye Ascilar Federasyonu (TAFED) ile federasyona bagli
Ulkenin farkli sehirlerinde bulunan 33 dernegin organizatorluginde bu yil 29.
kez gerceklestirilen Uluslararasi Gida ve Yiyecek-Icecek Fuarina Gimishane
Universitesi de katildai.

Her yi1l geleneksel olarak diizenlenen ve bircok yenilige ev sahipligi yapan
fuarda yiyecek icecek sektoru icin gelistirilen yeni Urinler son kullanici ile
bulusuyor, inovatif drinler ilk kez pazara surdliyor.

Sektérel manada oldukca onemli bir yere sahip olan fuar organizasyonunda
tniversiteler, Liseler, Yilin altin sefi, Inovatif lezzetler, Pastacilik, Down
sefler gibi farkli brans ve dallarda dizenlenen uluslararasi yemek yarismalari
da yapildi.

Universiteler kategorisindeki yarismaya olan Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Bolumi Ogretim Goérevlisi hemsehrimiz Rifat Pir liderliginde é§renciler Merve
Ozbolat, Aysenur Cinar, Ejder Coban, Emin Can Genc, Serhat Ertoy’dan olusan
Gumiishane Universitesi takimi ise Mavi Vatan Balik Yarismasinda Tiirkiye ikincisi
oldu.

Universitelerin ilgili bélimlerinde okuyan 6§rencilerden olusmasi, her takimin
U¢ ogrenciden olusmasi, hazirlanacak yemeklerin ana unsurunun deniz
mahsullerinden olusmasi, bir corba yemegi ve bir ana yemek hazirlanmasi, her
urinden 2'ser porsiyon olusmasi sartlarini tasiyan yarismadan denize kiyisi
olmayan Gumishane’den katilan takimin ikinci olmasi blyik ses getirdi.
Gumishane Universitesi takiminin Tirkiye ikinciligi getiren meniisiinde corba
olarak Gobek Elmasi Yagi ile Aroma Edilmis Pestil Krispili Deniz Taragi Corbasi,
ana yemek olarak Arakdy Ekmegi esliginde Kusburnu Talasinda Titsilenmis Hamsili
Pilav (I¢li Pilav) yer alirken geleneksel iriinlerden gelistirilen inovatif
drinler ise kusburnudan “Kusburnu Agaci Talasi, Havyari (emitasyon) ve Yagi”,
Arakoy ekmeginden “Baharatli cips”, pestilden “Krispi”, Gobek elmasindan “Yag”
oldu.
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Yarismaya Gastronomi ve Mutfak Sanatlari BOlumu ikinci ve Uclnci sinaf
ogrencilerinden olusan takim ile “Universiteler Yarisiyor Mavi Vatan Balik
Yarismasi” kategorisinde katildiklarini kaydeden Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
Bolimii Ogretim Gorevlisi Rifat Pir, “Gimishane ilinin bulundugu cografya
itibariyle denize kiyisinin olmamasi, su uUrinleri konusunda ise c¢iftlik ve kafes
balikciligil disinda alternatifinin olmamasi gibi birtakim olumsuzluklar, yarisma
sartlarina uygun UGrun gelistirmeyi mimkin kilmamaktaydi. Fakat boldm
ogrencilerimizle Gumishane ilinin diger geleneksel (rinlerini elimizdeki altyapi
imkanlarini kullanarak, farkli pisirme teknik ve ydntemleri ile bir araya
getirip gelistirecegimiz Urinlerin, deniz mahsulleri ile bulusturuldugunda
bizlere deger katacagini ve jlri lyelerini etkileyecegini disinerek takimi
olarak yarismadan 15 gin 6nce calismalarimiza basladik” dedi.

Alti kisilik ekiple basladiklari calismalar sonrasinda hazirlayacaklari meninin
sinirliliklarini belirleyerek deniz mahsulleri haric¢ kullanilacak tdm Grinlerin
geleneksel ve bdlgesel olmasina 6zen gosterdiklerini kaydeden Pir, “Meniumizde
Karadeniz hamsisi, Gumishane gobek elmasi, Arakdy ekmegi, kusburnu ve pestil
gibi tamami geleneksel ve bdlgesel urinlerden olusan inovatif drinler
gelistirerek menimizl hazirladik. Bunlarin yani sira menl uygulama asamasinda
tabak prezantasyonu, kullanilan teknikler, inovasyon gibi bircok detaya azami
0zen gOstererek sirecimizi ilerlettik ve mendmizin son halini olusturduk” diye
konustu.

Yarismaya 21 Universite ve 24 takim katildigini ve birbirinden renkli
gorintilere sahne oldugunu belirten Pir, “Gastronom takimi 6grencisi
arkadaslarimiz tum yeteneklerini hazirladiklari yemeklere yansitmaya cgalisti.
Yarisma esnasinda takimimiz hazirladiklari Urinlerle ve kullandiklari
tekniklerle jiri Uyelerinin ve diger izleyicilerin takdirini kazanarak
organizasyona renk katmayi ve en cok konusulan takim olmayi basardi. Yarismanin
bitiminden yaklasik 5 saat sonra jiri Uyelerinin nihai sonucu aciklamasi ile
Gumishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimi
Gastronomi Takimi “Universiteler Yarisiyor Mavi Vatan Balik Yarismasi” temali
kategoride Tirkiye 2.l1igine ve para odiline layik gorildi. Yarisma komitesi
tarafindan aciklanan sonuclar sonrasi takimimiz sahneye davet edilerek gurme ve
yemek yazari Sn. Haldun TUZEL tarafindan kazanilan 6dil ve madalyalar 6grenci
arkadaslarimiza taktim edildi. Bolum olarak ilk kez katilim gercgeklestirdigimiz
bu denli biyik bir organizasyonda dereceye girmek 6grencilerimize ve bizlere
bliyluk mutluluk verdi. Gastronomi ve mutfak sanatlari bélimi olarak sahip
oldugumuz alt yapi imkanlarinin basarida biyik etkisinin oldugunu
ogrencilerimizin yarisma sirasinda goéstermis oldugu performanslardan gézlemleme
sansimiz oldu. Desteklerini esirgemeyen fakiilte ve Universite ydnetimine sonsuz
tesekklir ediyorum” ifadelerini kullandi.

Turizm Fakiltesi Dekan Yardimcisi Dr. Ogretim Uyesi Ismail Calik ise 6§rencileri
gosterdikleri basarili performans nedeniyle tebrik ederek, Gimishane
Universitesi Turizm Fakiiltesi 6grencilerinin basarilarinin artarak devam etmesi
ve bu basarinin Universite ve Gimiishane’nin tanitimina katki saglamasi
temennisinde bulundu.

Turizm Fakiiltesi Dekani Prof. Dr. S. Beyza Oztiirk Sarikaya da 6grencilerin
potansiyellerinin aciga cikmasindan ve Gimiishane Universitesi’nin adinin ulusal
anlamda duyurulmasindan mutlu olduklarini belirterek, bu siirecte desteklerini
esirgemeyen Giimishane Universitesi Rektdrlugine, 0§r. Gorevlisi Rifat Pir’e,
kendilerini gururlandiran 6grencilere ve fakiltenin idari ve akademik
personellerine etti.
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